
FORMAGGI DI MALGA
DELLA VALSUGANA
DOMENICA 3 NOVEMBRE 2019
CASTEL IVANO - PRESSO IL CASTELLO

A RASSEGNA - CONCORSO
la Fondazione de Bellat organizza la11
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Con il sostegno e la collaborazione di:

Fondazione cav. Luciano e cav. dott. Agostino de Bellat
Sede presso Fondazione E. Mach – 38010 S. Michele all’Adige (TN)

sito web: www.fondazionedebellat.org - e-mail: segreteria.debellat@virgilio.it

FORMAGGI DI MALGA
DELLA VALSUGANA

A RASSEGNA - CONCORSO

Castel Ivano

11
Le malghe presenti al concorso con le forme marchiate Trentino di Malga 
parteciperanno all’evento Malghe in Fermento in programma 
per i giorni 7, 8, 9  novembre 2019 presso Palazzo Roccabruna a Trento
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AMALGA GESTORE CASARO 2019
ARPACO UNIONE ALLEVATORI MALGA ARPACO MIRCO SANDRI 
CAGNON DI SOTTO SOCIETÀ ALLEVATORI BOVINI DI TELVE RENZO STROPPA  
CAMBRONCOI ALDO PAOLI GIORGIA BORSATO 
CASAPINELLO DANIELA SEBBEN ENRICO CAUMO*
CASABOLENGA TERESA BORGOGNO TERESA BORGOGNO 
CAVALLARA CARLO PIAZZA IRENE PIAZZA E FILIPPO MORONI*
CENONE DI SOPRA MARCO POMPERMAIER  MARCO POMPERMAIER*
COLO SOC. SEMP. AGRICOLA  MALGA COLO E CAVE'  PATRICK CAUMO E CESARE RAFFAELLO*
MONTAGNA GRANDA SOCIETÀ AGRICOLA SEMPLICE CASA ANITA RINO BEBER*
SETTESELLE AZ. AGRICOLA ANDREA PALÙ ANDREA PALÙ*
STRAMAIOLO ANDREA GIOVANNINI PATRICK DALSANT*
TRENCA MALGA TRENCA SOCIETÀ SEMPLICE AGRICOLA VITO GROFF*
VALFONTANE AZ. AGRICOLA CARLO SANDRI PIETRO SPIT e SARA GRASSI MONTI*
VALPIANA ANGELINA BONADIO MARIO FRANZOI 
VALSOLERO DI SOTTO SOCIETÀ ALLEVATORI BOVINI DI TELVE FEDERICO LORENZIN

MALGHE PARTECIPANTI ore 9.00	 Apertura della Rassegna con assaggi liberi fino alle 18.00

ore 10.00-11.00 	 Incontro-dibattito dal titolo
	 “Il valore del tempo: esperienze di stagionatura nei formaggi di malga”

	 INTERVENTI:
“Palazzo Roccabruna: stagionatura e valorizzazione del nostrano di 	
malga trentino”
Dott. Michele Passerini - Dirigente Area Promozione, Tutela e Sviluppo 
del Territorio, CCIAA Trento
“Nostrano Valtrompia DOP: stagionatura in miniera e forme 
associative tra produttori”
Dott. Bruno Bossini - Commerciante, selezionatore e stagionatore di 
formaggi, Zona Alpi (Brescia)
“Il formaggio è vivo: stagionatura e qualità microbiologica del 
nostrano di malga trentino”
Silvia Schiavon - Unità Trasformazione e Conservazione - Fondazione 
Edmund Mach

Introduce e modera Francesco Gubert, agronomo ed esperto di formaggi 
di alpeggio

ore 11.30	 Premiazione 11° Rassegna-Concorso formaggi di malga della Valsugana

ore 15.00	 Degustazione guidata “Il formaggio di malga in abbinamento al miele 
	 ed al vino della Valsugana” a cura della Maestra assaggiatrice di 
	 formaggi ONAF e Sommelier Marina Schmohl

ore 18.00	 Chiusura della Rassegna

La degustazione guidata è gratuita, ma con posti limitati. L’accesso avviene su prenotazione entro le ore 
12.00 di giovedì 31 ottobre al cell. 334 7688933 o via mail: segreteria.debellat@virgilio.it  
(l’accettazione della prenotazione è confermata dalla Segreteria tramite e-mail)

Realtà alpina ospite della Rassegna: 
Zona Alpi – la malga in città (Brescia)

MALGA GESTORE CASARO
CAMPO CAPRA SOCIETÀ ALPEGGIO ALLEVATORI GRIGNO SABRINA TURRA 
PALÙ PAOLO LORENZINI PAOLO LORENZINI*
SCURA AZ. AGRICOLA GENNY PATERNO E RENATO FRISON GENNY PATERNO E RENATO FRISON 
VALCOPERTA DI SOTTO GIACINTO BORGOGNO GIACINTO BORGOGNO  
ZOCHI SOC. AGRICOLA MASO BARON STEFANO TRENTINAGLIA*

LAGORAI

VEZZENA E MARCESINE

* 	 Partecipa anche alla categoria TRENTINO DI MALGA con formaggio stagionato del 2018 Z O N A  A L P I
L A  M A L G A  I N  C I T  T À


